
Taboulé à l’oriental
Hachis parmentier maison
Salade verte
Fromage                / Fruit de saison

Macédoine de légumes
Lasagnes de boeuf BBC maison
Fromage             / Fruits de saison 

Carottes râpées
Filet de poisson MSC sauce pêcheur
Semoule
Yaourt à boire

Salade de tomate
Sauté de poulet bbc à la normande
Haricots verts 
Fromage              / Fruit de saison

Salade de betteraves
Boulettes de boeuf        sauce tomate
Pommes de terre
Fromage               / Fruit de saison

Surimi sauce cocktail
Galettes saucisse 
Salade verte
Yaourt

Salade méli-mélo
Poisson pané MSC sauce tartare
Boulgour
Fromage              / Fruit de saison

Mousse de canard
Couscous merguez £ maison
Légumes
Glace

Melon
Pâtes      à la carbonara et Grana Padano

Crème praliné

Pastèque
Grignotes de poulet £
Frites fraîches
Fromage                / Fruits de saison 

F É R I É

Salade de concombre
Bouchées végétales sauce aux épices
douces
Printanière
Flan pâtissier

Melon
Gnocchi à la crème emmental râpé

Brownie’s maison
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Rosette de Lyon
Filet de poisson MSC sauce Aurore
Céréales
Fromage               / Fruits 

L’assaisonnement est servi à part.

Menu
 à thème

F É R I É

F É R I É

F É R I É

Oeufs mayo
Croque végé
Petits pois carottes
Tartelette au chocolat maison

F É R I É



Salade d’ébly
Filet de poisson à la crème
Ratatouille
Fromage                / Fruit de saison

Pastèque
Bourguignon
Duo de carottes 
Fromage             / Fruits de saison 

Salade de riz
Filet de poisson MSC sauce dieppoise
Pomme anglaise
Fromage             / Fruits de saison

Coleslaw
Sauté de porc
Lentilles
Gâteau aux noisettes maison

Salade de concombre
Emincé de poulet Kébab
Frites fraîches
Glace

Carottes râpées
Saucisse        
Purée de patate douce
Fromage               / Fruit de saison

Salade de tomates
Crumble de poisson MSC maison
 
Fromage             / Fruits de saison

Samoussa de légumes
Filet de poisson MSC / Coulis de poivron
Semoule
Fromage              / Fruit de saison

Macédoine et maïs
Pâtes      à la bolognaise BBC 
Grana Padano
Fromage             / Fruit de saison

Salade de maïs
Tortellini         tomate mozza

Fromage             / Fruits de saison 

Salade de tomate
Rougail saucisse £ maison
Riz
Fromage blanc

Melon
Rôti de porc fumé 
Compote
Mousse au chocolat

Toast de chèvre et miel
Poulet basquaise
Gratin de courgettes
Tarte tropézienne

Radis beurre
Chili végé          maison
Riz
Crème vanille

Salade de tomate

Pizza aux fromages maison

Glace

Pastèque
Pâtes         sauce fromagère
Petit suisse aux fruits

Melon
Dahl de lentilles
 
Beignet au chocolat

Pastèque
Paupiettes de dinde bbc
Flageolets 
Gâteau aux pommes caramélisées maison
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Salade méli-mélo
Burger
Pommes rissolées
Déclinaison de desserts/ Fruits 

L’assaisonnement est servi à part.

Carottes râpées
Brandade de poisson MSC maison

Fromage              / Fruit de saison

Bonnes vacances d’été !
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