RESTAURANT SCOLAIRE
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Rillettes sardines
Sauté de porc 1°2
Brocolis vapeur 1
Gouda

Fruit de saison 1
Yaourt abricot 1°2

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Melon 6

Poulet roti 5°2

Pétes creste 12

Boule de glace vanille 12
Confiture fraise et pain

PRODUITS
LOCAUX

Salade concombre et feta
Gratin de crozets aux choux
Fruit de saison 1

Tomates 1 pique nique
Casse-crote rillettes de poulet
Chips Terre de Breiz

Emmental 1

Compote pomme en gourde
Eclair chocolat

Sardinade et toast grillé 1
Steack haché 1

Frites / ketchup 1

Chocolat chantilly facon maison
Glace béatonnet fusée 1

1. LABEL
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
FRANCAISE

2. PRODUITS LOCAUX

3. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE PROTEGEE

4. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE CONTOLEE

5. LABEL HAUTE
VALEUR
ENVIRONNEMENTALE

6. LABEL ROUGE

7. CONSEIL POUR
LA BONNE GESTION
DES MERS

8. VIANDE
FRANCAISE

9. AVEC LE SOUTIEN
DE L’UE - PROGRAMME
LAIT ET FRUITS A
L’'ECOLE
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Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

[Rillettes sardines
[Saute de porc bio local
[Brocolis vapeur bio

Gouda
Fruit de saison bio

[Yaourt abricot bio local

Melon label rouge

Poulet réti hve local

Pates creste bio local

[Boule de glace vanille bio local
Contiure fraise

Pain gouter

|Salade concombre et feta vinaigrette
Gratin de crozets aux choux fleurs bio
|Fruit de saison bio

[Pain midi

Tomates bio pique nique
Casse croute rillettes de poulet
Chips terre de breiz
Emmental bio

Compote pomme en gourde
|Eclair chocolat

|Sardinade et toast grille bio
Steack hache bio

Frites / ketchup bio

Chocolat chantilly facon maison
Pain midi

Glace batonnet fusee bio




