RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE Salade céréalienne
1. LABEL

’ . 6 . 8 ‘l
PLAT Sauté de, volaille AB AGRICULTURE
Compotée choux verts 1 BIOLOGIQUE

AGRICULTURE

DESSERT Yaourt citron 1°2* 9 sheioaics:  FRANGAISE

2. PRODUITS LOCAUX

PRODUITS
LOCAUX

ENTREE Carotte rapée vinaigrette 1°2 S 3. LABEL

PLAT Chili sin carne 1 % APPELLATION |
TG Emmental 1 & D’ORIGINE PROTEGEE

DESSERT Fruit de saison 1

> : . “A_ % 4. LABEL
GOUTER Confiture de fraise et pain § APPELLATION

D’ORIGINE CONTOLEE

5. LABEL HAUTE

, o 3@ 1) VALEUR
ENTREE Betterave vinaigrette 1 Zens®/  ENVIRONNEMENTALE

PLAT Gateau de pomme de terre 1
FROMAGE  Mimolette
DESSERT Fruit de saison 1 ’ 6. LABEL ROUGE

7. CONSEIL POUR
LA BONNE GESTION
DES MERS

ENTREE Sal. verte/carotte /pignon/gr. tourn.
PLAT Filet de poisson 7 sauce ciboulette
Boulgour 1 8. VIANDE

. ) ) FRANCAISE
DESSERT Créme vanille maison 1 ”

9. AVEC LE SOUTIEN
DE L’UE - PROGRAMME
LAIT ET FRUITS A
L’ECOLE

mon
resan

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Salade cerealienne

Saute de volaille vf label rouge
Compotée Choux verts bio
Yaourt citron bio local

F:'ain bio

[Pain midi

Carotte rapee bio local vgtte
Chili sin carne bio
Emmental bio

Fruit de saison bio

Pain midi

|£:onliure fraise

Pain gouter

rBenerave vinaigrette bio
|Gateau de pomme de terre bio
Mimolette

Fruit de saison bio

Pain bio

Pain midi

|§al verte/carotte/pignon/gr tourn
Filet de poisson msc

Boulgour bio

Sauce ciboulette poisson
Creme vanille maison bio

Pain midi




