RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE Taboulé de choux fleurs
PLAT Sauté de porc 12

Poelée de légumes 1 carotte, céleri, pdt
DESSERT Yaourt fraise 12

(Y9 1.LABEL
AB AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
ENTREE Terrine de campagne 1°2 snigties: FRANGAISE
PLAT Roti de boeuf 1°8
Haricots verts et beurres sautés
FROMAGE  Lle ptitrond 1°2°9
DESSERT Fruit de saison 1°9

2. PRODUITS LOCAUX

3. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE PROTEGEE

, : i Sp % &, LABEL
ENTREE HCI.I‘I-CO-f vert vllnclgrette " APPELLATION
PLAT Chili sin carne D’ORIGINE CONTOLEE
FROMAGE Emmental 1°9
. . I .9
DESSERT Fruit de saison 5. LABEL HAUTE

GOUTER Confiture de mires 1 et pain €aC ) VALEUR
“/ ENVIRONNEMENTALE

6. LABEL ROUGE

ENTREE Mousse de carottes 1

1 . 7. CONSEIL POUR
PLAT Omelette 1 facon tortilla % | A BONNE GESTION
FROMAGE Mimolette “9%0) DES MERS

DESSERT Fruit de saison 19

8. VIANDE
FRANCAISE

ENTREE Carotte rapée 1°2°9 S 9. AVEC LE SOUTIEN

PLAT P&tes 1 au poisson BN DEL'UE-PROGRAMME
. LAIT ET FRUITS A
DESSERT Pana cotta 1 et chocolat L’ECOLE

mon
resay

Des modifications au niveau du menu peuvent éfre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

|Taboule de choux fleurs

Saute de porc bio local

Poelee de legumes bio,carotte,celeri,pdt

Yaourt fraise bio local

Pain midi

perrine de campagne bio local

Roti de boeuf bio vbf

Haricots verts et beurres sautes bio

Le ptit rond bio

Saint nectaire AOP

Fruit de saison bio

[Haricot vert bio vinaigrette

|Ehi|i sin camne bio

Emmental bio

Fruit de saison bio

Pain midi

Confiture mures bio

F:'ain gouter

Mousse de carottes bio

Omelette bio facon tortilla

Mimolette

[Fruit de saison bio

Pain bio

Pain midi

Carotte rapee bio local

Pates bio au poisson

Pana cotta bio et chocolat

Pain midi




