RESTAURANT SCOLAIRE
- AGRICULTURE

a BIOLOGIQUE
ENTREE Salade coleslow 1 “oncuin:  FRANCAISE

PLAT Filet de poisson 7 sauce chorizo B

Riz pilaf 1
FROMAGE Emmental 1°9 2. PRODUITS LOCAUX
DESSERT Poire au sirop 1

3. LABEL
APPELLATION |
&/ D’ORIGINE PROTEGEE

ENTREE Chou rouge vinaigrette 12 Sy "% & LABEL

PLAT Saute de volaille 6°8 : APPELLATION |
Potimarron rofi 1°2 D’ORIGINE CONTOLEE

DESSERT Galettes des rois

5. LABEL HAUTE

{322 )  VALEUR
- Zne/  ENVIRONNEMENTALE

ENTREE Potage légumes 12 6. LABEL ROUGE
PLAT Filet de poisson 7 sauce corail
Haricots verts sautes 1
) 7. CONSEIL POUR
DESSERT Galettes des rois IS LA BONNE GESTION
%) DES MERS

GOUTER Pain & confiture fraise

JOURNEE 100% LOCAL FRANCAISE

ENTREE Potage légumes 12 S 9. AVEC LE SOUTIEN
PLAT Crumble de poireaux et sarrasin DE L"UE - PROGRAMME

DESSERT Fruit de saison (pomme) 12 tf;'g;{:RUWSA

- . FERME DU GOULET DE RIEUX
.ENVOL 56 DE MALANSAC

ENTREE Maquereaux moutarde - ESPACE TEST THEHILLAC
qu . . . FERME DES ECUREUILS NIVILLAC

PLAT Boeuf bourguignon 12 . LA FERME DE LA LOUESNAIE
Brocolis vapeur bio 1 DE PEILLAC

FROMAGE  Lle ptitrond 1°9

DESSERT Fruit de saison 1

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Salade coleslow bio
Filet de poisson msc
Riz pilaf bio

Sauce chorizo poisson
Emmental bio

Poire au sirop bio
Pain midi

Chou rouge bio local vinaigrette
Saute de volaille vf label rouge
Potimarron bio local roti
Galettes des rois

F:'ain bio

[Pain midi

I&)ﬁage legumes bio
Filet de poisson msc
Haricots verts sautes bio
Sauce corail poisson
Galettes des rois

[Pain midi

Contiure fraise

Pain gouter

[Potage legumes bio

Crumble de poireaux et sarrasin bio
Fruit de saison(pomme)bio

Pain bio

Pain midi

Maquereaux moutarde

Boeuf bourguignon bio local (vbf)
Brocolis vapeur bio

|Le ptit rond bio

|§aim paulin

Fruit de saison bio

[Pain midi




