RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE
PLAT

DESSERT

ENTREE
PLAT

DESSERT

ENTREE
PLAT

DESSERT

GOUTER

ENTREE
PLAT

FROMAGE
DESSERT

ENTREE
PLAT
FROMAGE
DESSERT

Panais rapés 1°2 et mais
Saucisse porc 12

Purée de pomme de terre 1°2
Créme dessert caramel| 1°2°9

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Salade verte T pomme
Blanquette de veau 8
Riz pilaf 1

Yaourt grec 1°2°9

PRODUITS
LOCAUX

Potage légumes 1

Sauté de boeuf 1 marengo
Chou romanesco

Fromage blanc 1°29

Crépe 2

Pizza au jambon

Filet de poisson 7 sauce crevettes
Carottes sautées 12 cumin

Saint nectaire 39

Crépe locale 1°2

Salade chou blang, raisin, noix
Dahl de lentilles/riz/légumes 1
Comté 3°9

Fruit de saison 1

1. LABEL
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
FRANCAISE

2. PRODUITS LOCAUX

3. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE PROTEGEE

4. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE CONTOLEE

5. LABEL HAUTE
VALEUR
ENVIRONNEMENTALE

6. LABEL ROUGE

7. CONSEIL POUR
LA BONNE GESTION
DES MERS

8. VIANDE
FRANCAISE

9. AVEC LE SOUTIEN
DE L’UE - PROGRAMME
LAIT ET FRUITS A
L’ECOLE

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

[Panais rapee bio local et mais
Saucisse porc bio local

Puree de pomme de terre bio local
Creme dessert caramel bio local
Pain midi

Salade verte bio,pomme et graines de cou
|l_3Ianquelte de veau vbf

[Riz pilaf bio

|l{aourt grec bio local

Pain bio
[Pain midi

Potage legumes bio

Saute de boeuf bio marengo (vbf)
Chou romanesco

Fromage blanc bio local

Pain midi

[Crepe locale

Pizza au jambon (pate liquide)
Filet de poisson msc

Carottes sautees bio local cumin
Sauce crevettes poisson

Saint nectaire AOP

Crepe locale

Pain bio

Pain midi

Salade chou blanc,raisin,noix,fromage
Dahl de lentilles/riz/legumes bio
Comte AOP

Fruit de saison bio

Pain midi




