RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE
PLAT

DESSERT

ENTREE
PLAT

DESSERT

ENTREE
PLAT

DESSERT

GOUTER

ENTREE
PLAT

DESSERT

ENTREE
PLAT

DESSERT

Carotte rapée 12 raisin
Saucisse porc 12

Purée de pomme de terre 12
Yaourt grec 1°2

Géteau de pomme de terre
Sauté de veau marengo 1
Poélée de légumes

Créme dessert caramel 12

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Melon 6

Filet de poisson 7 sauce beurre blanc
Blé facon pilaf 1 Gy
Yaourt myrtille 12

Pain ,confiture abricot 1

Tarte & la tomate et emmental
Filet de poisson 7 sauce ciboulette
Brocolis vapeur 1

Fruit de saison 1

Céleri Trapé emmental et raisin
Galettes de légumes

Salade verte 12

Fruits au sirop 1

1. LABEL
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
FRANCAISE

2. PRODUITS LOCAUX

3. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE PROTEGEE

4. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE CONTOLEE

5. LABEL HAUTE
VALEUR
ENVIRONNEMENTALE

6. LABEL ROUGE

7. CONSEIL POUR
LA BONNE GESTION
DES MERS

mon
resan

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

|Cavotte rapee bio raisin vinaigrette
Saucisse porc bio local

Puree de pomme de terre bio local
Yaourt grec bio local

Pain midi

Gateau de pomme de terre
Saute de veau bio marengo (vbf)

Poelee de legumes(h.verts,chou fleur,
brocolis,carotte)

Creme dessert caramel bio

Pain bio
Pain midi

Melon label rouge

|ﬁet de poisson msc

Ble facon pilaf

Sauce beurre blanc poisson
‘Yaourt myrtille bio local
Pain midi

F‘ain gouter

[Pate a tartiner bio

IT_arte a latomate et emmental (entree)
Filet de poisson msc

Brocolis vapeur bio

Sauce ciboulette poisson

Frui( de saison bio

Pain bio
Pain midi

Celeri rape emmental et raisin sec
Galettes de legumes (plat)
Salade verte bio local

Fruits au sirop bio

Pain midi




