RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE Salade verte T pomme et noix
PLAT Saucisse porc 1* 2

Pates fusilis 1° 2
DESSERT Boule de glace vanille 1°2

(Y 1. LABEL
AB AGRICULTURE
. . ) BIOLOGIQUE
ENTREE Salade de péte, poivron, emmental Soncurin:  FRANGAISE
PLAT Sauté de veau 8

Salsifis sautées a la tomate
DESSERT Yaourt nature 1°2°9 2. PRODUITS LOCAUX

3. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE PROTEGEE

ENTREE Carotte rapée 12 o
PLAT Réti de porc 1°2 SN 4.LABEL
: : 1 : APPELLATION
Trio de harlcfots secs 5 ORIGINE CONTOLEE
FROMAGE  Buchette chévre 1

DESSERT Compote pomme ¥ maison
5. LABEL HAUTE

VALEUR
ENVIRONNEMENTALE

ENTREE Tarte & la tomate et emmental 6. LABEL ROUGE

PLAT Filet de poisson 7 sauce ciboulette
Carottes sautées 12 7. CONSEIL POUR
e Cenels 1 L8 LA BONNE GESTION

s ) DES MERS
DESSERT Fruit de saison 1

8. VIANDE
FRANCAISE

ENTREE Melon label rouge ©
9. AVEC LE SOUTIEN

PLAT Cousc'ous vg . DE L'UE - PROGRAMME
Comté 4 LAIT ET FRUITS A

DESSERT Fruit de saison 1 L’ECOLE

mon
resay

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Salade verte bio,pomme et noix
Saucisse porc bio local

Pates fusilis bio local

Boule de glace vanille bio local
Pain midi

Salade de pate,poivron,emmental
Saute de veau vbf

Salsifis sautees a la tomate
Yaourt nature bio local

F‘ain bio

Carotte rapee bio local
|_Roti de porc bio local

Trio de haricots secs bio
Buchette chevre bio
Compote pomme bio maison
Choco prince

IT_arte a la tomate et emmental (entree)
Filet de poisson msc

Carottes sautees bio local

Sauce ciboulette poisson

Gouda bio

|I_=ruil de saison bio

Melon label rouge
Couscous vg
Comte AOP

Fruit de saison bio
Pain midi




