RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE Salade de blé au thon
PLAT Steack haché 1
. ’ ‘
Haricots verts sautés 1. LABEL

. . -
FROMAGE Saint Paulin AB AGRICULTURE

i ean 1 BIOLOGIQUE
DESSERT Fruit de saison LM PRANGAISE

BIOLOGIQUE

- Q 2. PRODUITS LOCAUX
PRODUITS

R N LOCAUX
ENTREE CEufs mayonnaise 1
PLAT Filet de poisson 7 sauce poivron 3. LABEL o
1 APPELLATION
Pomme d‘? ferre vapeur ¥/ D’ORIGINE PROTEGEE
DESSERT Yaourt fraise 1°2

GOUTER Barre patissiere 4. LABEL

APPELLATION

' D’ORIGINE CONTOLEE

- - 0\ 5. LABEL HAUTE

ENTREE Mousse de courgettes & la menthe {i8ac i) VALEUR

AT Omelette 1°2 Zrns/  ENVIRONNEMENTALE
Pomme de terre sautée 1

FROMAGE Buchette chévre 1

GOUTER Fruit de saison 1

7. CONSEIL POUR
M3 LA BONNE GESTION
@) DESMERS

ENTREE Carotte rapée 12

PLAT Filet de poisson 7 sauce curry 8. VIANDE
Riz pilaf 1 FRANCAISE

DESSERT Fromage blanc 1°2°9

6. LABEL ROUGE

9. AVEC LE SOUTIEN
DE L’UE - PROGRAMME
LAIT ET FRUITS A
L’ECOLE

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Salade de ble au thon
Steack hache bio
Haricots verts sautes bio
Saint paulin

Fruit de saison bio

[Pain bio

Igeufs mayonnaise BIO
Filet de poisson msc
Pomme de terre vapeur bio
Sauce poivrons poisson
Yaourt fraise bio local
Barre patissiere(gouter)

|Mousss de courgettes a la menthe
Omelette bio local

|T=omme de terre bio sautee
|Euchetle chevre bio

Fruit de saison bio
[Pain bio

Carotte rapee bio local
Filet de poisson msc
Riz pilaf bio

Sauce curry poisson
|meage blanc bio local
[Pain midi




