RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE
PLAT

DESSERT

ENTREE
PLAT

DESSERT

ENTREE
PLAT

DESSERT

GOUTER

ENTREE
PLAT
DESSERT

ENTREE
PLAT

FROMAGE
DESSERT

Salade endive et mimolette
Filet de poisson 7

Blé facon pilaf

Fromage blanc 1° 9 et fruits

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Céleri vinaigrette 1°2
Blanquette de dinde 6
Légumes rotis et patates
Riz au lait

PRODUITS
LOCAUX

Pomelo 1

Escalope de dinde

Purée de [égumes 1
Compote pomme maison 1

Far breton 1

Mousse de carottes 1
Crumble de poireaux et sarrasin
Fruit de saison 1

Sardinade

Roti de boeuf 1°8

Haricots verts et beurres sautés
Le ptit rond 19 ou Saint Paulin
Fruit de saison 1

1. LABEL
AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
FRANCAISE

2. PRODUITS LOCAUX

3. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE PROTEGEE

4. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE CONTOLEE

5. LABEL HAUTE
VALEUR
ENVIRONNEMENTALE

6. LABEL ROUGE

7. CONSEIL POUR
LA BONNE GESTION
DES MERS

8. VIANDE
FRANCAISE

9. AVEC LE SOUTIEN
DE L’UE - PROGRAMME
LAIT ET FRUITS A
L’ECOLE

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Salade endives et mimolette,noix
Filet de poisson msc

Ble facon pilaf

|§auce de la mer

Fromage blanc bio et fruits rouges bio
[Pain midi

Igeleri bio vinaigrette local
Blanquette de dinde label rouge vf
Legumes rotis et patates douces bio
Riz au lait

F‘ain bio

[Pomelo bio

Escalope de dinde

Puree de legumes bio
Compote pomme bio maison
Pain midi

Far breton bio

[Mousse de carottes bio

Crumble de poireaux et sarrasin bio
Fruit de saison bio

Pain bio

Pain midi

Sardinade

Roti de boeuf bio vbf

Haricots verts et beurres sautes bio
Le ptit rond bio

Saint paulin

Fruit de saison bio

Pain midi




