RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE Radis noir rapés 12
PLAT Rougail saucisse 12
DESSERT Pana cotta 1 et coulis de fruits

ENTREE Salade de riz au thon 1
PLAT Blanquette de veau vbf 6
Compotée choux verts 1
DESSERT Yaourt citron 1°2
% 1.LABEL
AB AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

AGRICULTURE FRANC'A|SE

BIOLOGIQUE

PLAT Burger de légumes
Pomme de terre grenaille 2. PRODUITS LOCAUX

PRODUITS
DESSERT Chocolat chantilly facon maison 1 LOCAUX

. 3. LABEL
GOUTER Baton chocolat 1 APPELLATION |
Brioche &)/ D’ORIGINE PROTEGEE

4. LABEL
APPELLATION
D’ORIGINE CONTOLEE
Hamburger
Frites fraiches “ix)\ 5. LABELHAUTE

ille 1-2 (i€ 1) VALEUR
DESSERT Boule de glace vanille 2%/ ENVIRONNEMENTALE

6. LABEL ROUGE

ENTREE Chou blanc 1 et raisin vinaigrette CONSEILPO

: - 1 7. CONSEIL POUR
PLAT Quiche aux poireaux 988 | A BONNE GESTION
FROMAGE Emmental 1 )%70) DES MERS
DESSERT Fruits au sirop 1

mon
2]

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

[Radis noir bio rapes local

Rougail saucisse bio local

pana cotta bio et coulis de fruits rouge
Pain midi

|_Sa|ade de riz au thon bio
Blanquette de veau vbf
Compotée Choux verts bio
Yaourt citron bio local

Pain bio

'Eurger de legumes
Pomme de terre grenaille sautees
Chocolat chantilly facon maison

Pain midi
Baton chocolat bio
[Brioche

hamburger
Frites fraiches(hamb)
Boule de glace vanille bio local

|Chou blanc et raisin vinaigrette
Quiche aux poireaux (plat)
Emmental bio

Fruits au sirop bio

Pain midi




