RESTAURANT SCOLAIRE

) SEMAINE DE LA GOURMANDISE ()

- Op s Oo Menbre du réseau INVITATION A LA FERME
Apero

ENTREE Sardinade et toast grillé 1
PLAT Pates bolognaise 18
DESSERT 1°2:9

ENTREE Salade chou blanc, raisin, noix
PLAT Dahl de lentilles/riz/légumes 1
FROMAGE Cantal 3
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DESSERT 2 Pop corn ‘@me,( pas “

ENTREE Terrine de campagne 1°2
PLAT Steack haché 1
Frites fraiches

DESSERT i i
GOUTER rioche

Pate a tartiner 1

") 1.LABEL
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ENTREE Salade Costa Rica A RICULTuR!

PLAT Réti de porc 12 sencurine  FRANGAISE 7. CONSEIL POUR
(S9N LA BONNE GESTION
Flageolets 1 24 LABONN
DESSERT & -2 P:Dtoﬁs 2. PRODUITS LOCAUX

LOCAUX

8. VIANDE

3. LABEL
APPELLATION FRANGAISE

D’ORIGINE PROTEGEE

9. AVEC LE SOUTIEN
4. LABEL DE L’UE - PROGRAMME
APPELLATION LAIT ET FRUITS A

ENTREE Carotte rapée 1° 2 vinaigrette ' D’ORIGINE CONTOLEE L'ECOLE
PLAT Raclette
5. LABEL HAUTE

DESSERT Fruits au sirop 1 5% VAR
; mon

resan

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Sardinade et toast grille bio

pates bolognaise vbf bio

Yaourt grec bio local

rEau a la fraise

[Pain midi

Salade chou blanc,raisin,noix,fromage

Dahl de lentilles/riz/legumes bio

Cantal aop

Crepe locale

Pop corn

Pain bio

|Terrine de campagne bio local

Steack hache bio

Frites fraiches

Chocolat chantilly facon maison

Pain midi

Brioche

Pate a tartiner bio

Sal. costa rica(h.rouge,vert et mais)bio

Roti de porc bio local

Flageolets bio

|9reme dessert chocolat bio

Pain midi

Carotte rapee bio local vgtte

Raclette

Fruits au sirop bio

Pain midi




