RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE Betterave cuite et mais
PLAT Steack haché 1
Pates creste 1°2 1. LABEL

-
' .. AGRICULTURE
DESSERT Créme dessert caramel 1°2°9 AB BIOLOGIQUE
AGRICULTURE FRANCA'SE

BIOLOGIQUE

- 2. PRODUITS LOCAUX
PRODUITS
LOCAUX

ENTREE Salade verte mimolette et noix 3. LABEL

0!
PLAT Flan de légumes 1 % APPELLATION |
DESSERT Yaourt grec 1°2°9 &/ D’ORIGINE PROTEGEE

4. LABEL

i APPELLATION |
D’ORIGINE CONTOLEE

ENTREE Radis beurre 1 ‘i) 5. LABELHAUTE
PLAT Filet de poisson 7 sauce beurre blanc 70/ ENVIRONNEMENTALE

Riz pilaf 1
DESSERT Créme dessert vanille 12
GOUTER Confiture de mires 1 et pain 6. LABEL ROUGE

7. CONSEIL POUR
M3 LA BONNE GESTION
@) DESMERS

ENTREE Céleri et pomme 1°2

PLAT Réti de porc 1°2 8. VIANDE
Trio de hc!'ico’rs secs 1 FRANCAISE

DESSERT Fruits au sirop 1

9. AVEC LE SOUTIEN
DE L’UE - PROGRAMME
LAIT ET FRUITS A
L’'ECOLE

mon
resan

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

rBettevave cuite et mais vinaigrette bio
Steack hache bio

Pates creste bio local

Creme dessert caramel bio local

Pain midi

Flan de legumes bio
Yaourt grec bio local
Pain bio

Pain midi

|§a|ade verte mimolette et noix

Radis beurre bio
Filet de poisson msc
Riz pilaf bio

Sauce beurre blanc poisson
Creme dessert vanille bio local
Confiture mures bio

Pain gouter

Celeri et pomme bio local vinaigrette
Roti de porc bio local

Trio de haricots secs bio

|Fruits au sirop bio

Pain bio

Pain midi




