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Rillettes sardines
Sauté de porc 1°2
Brocolis vapeur 1
Le p'tit gris 1°2
Fruit de saison 1

Pomelo 1

Poulet roti 52

Gratin dauphinois

Créme dessert caramel 1°2

Salade de mache aux noix
Sauté de volaille 6 au curry
Mélange de céréales 1
Yaourt myrtille 12

Fruit de saison 1

Poireau bio vinaigrette 12
Dahl de lentilles/riz/légumes 1
Fruit de saison 1

Champignon créme ciboulette
Sauté de beeuf tomate 1°2
Carottes et panais 12

Far breton 1

AGRICULTURE
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PRODUITS
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AGRICULTURE
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2. PRODUITS LOCAUX
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6. LABEL ROUGE
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mon
resan

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Rillettes sardines

Saute de porc bio local

Brocolis vapeur bio

Le p'tit gris bio local

Saint nectaire AOP

Fruit de saison bio
Pain midi

Pomelo bio

Poulet réti hve local

Gratin dauphinois

Creme dessert caramel bio local

Pain bio

Pain midi

Salade de mache aux noix et pommes bio

Saute de volaille label r au curry

Melange de cereales bio

Yaourt myrtille bio local

Pain midi

Fruit de saison bio

[Poireau bio vinaigrette local

Dahl de lentilles/riz/legumes bio

Fruit de saison bio

Pain bio

Pain midi

Champignon creme ciboulette

Saute de boeuf bio local tomate

Carottes et panais bio

Far breton bio

Pain midi




