RESTAURANT SCOLAIRE

ENTREE Fond d’artichaut et mais 1
PLAT Couscous 1
DESSERT Fromage blanc 1°2 et fruits rouges

ENTREE Concombre vinaigrette 12

PLAT Sauté de boeuf 1°2, tomate,
pates fusilis 1°2

DESSERT Boule de glace vanille 12

(%1 1. LABEL
AB AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
ENTREE Betterave vinaigrette 1 sioloaiove  FRANGAISE
PLAT Omelette 1°2, pomme de terre 1 sautées
FROMAGE SGI.nf PCIUll.n 2. PRODUITS LOCAUX
DESSERT Fruit de saison 1 PO

3. LABEL
APPELLATION |
D’ORIGINE PROTEGEE

GOUTER Pain, pate a tartiner 1

4. LABEL
» APPELLATION |
ENTREE Pasteque D’ORIGINE CONTOLEE

PLAT Réti de porc 172, [entilles vertes 12
FROMAGE Camenbert 1 “U4\ 5. LABEL HAUTE

ison 1°2 {i8a= ) VALEUR
DESSERT Compote de pomme maison 5% ENVIRONNEMENTALE

6. LABEL ROUGE

ENTREE Houmous et son toast grillé 1
PLAT Filet de poisson 7, chou romanesco, DUy 7. CONSEIL POUR
: LS LA BONNE GESTION
sauce curry poisson P9975)  DES MERS
FROMAGE ~ Comté 3

DESSERT Fruit de saison 1

mon
resay

Des modifications au niveau du menu peuvent étre effectuées en fonction des approvisionnements.




LES ALLERGENES

Fond d'artichaut et mais bio
|Eouscous vg

Fromage blanc bio et fruits rouges bio
[Pain midi

Concombre bio vinaigrette
Saute de boeuf bio local tomate
Pates fusilis bio local

Boule de glace vanille bio local
Pain bio

[Betterave vinaigrette bio
Omelette bio local

Pomme de terre bio sautee
Saint paulin

Fruit de saison bio

Pain midi

|T=ain gouter

|Pate a tartiner bio

Pasteque

Roti de porc bio local
Lentilles vertes bio local
Camembert bio

Compote pomme bio maison
[Pain midi

Iﬂ)umous et son toast grille bio
Filet de poisson msc

Chou romanesco

Sauce curry poisson

Comte AOP

Fruit de saison bio

[Pain midi




