
LUNDI MARDI MERCREDI

Betteraves bio au comté
Pâtes mexicaines végétales

Pomme bio

Salade verte
Galette

au jambon, fromage
Crêpe au chocolat

Salade, lardons, croûtons
Crumble mexicain

Compote de poires bio

Carottes, sauce tartare
Pâtes, pesto à la tomate

Fromage blanc bio

Rillettes de thon
Poulet chasseur
Haricots verts
Petit donanais

Clémentine

Salade piémontaise
Pâtes aux 3 fromages

Emmental
Donuts

Salade méli-mélo d’hiver
Poulet aux champignons
Petits pois, carottes bio

Yaourt aux fruits bio

Friand au fromage
Spaghettis carbonara

Compote de poires bio

Taboulé au thon
Boeuf aux carottes

Île flottante

Salade aveyronnaise
Poulet au pesto

Carottes bio
Beignet aux pommes

Salade verte
Hachis parmentier

Gaufre au sucre

Salade chou, saumon 
Boeuf à l’italienne

Pâtes coquillettes bio
Yaourt bio

Potage Saint-Germain 
Jambon rôti à l’ancienne

Purée maison bio
Kiwi

Velouté
carottes, lentilles 

Pâtes végétales aux
épinards

Saint-Nectaire
Clémentine

Potage de potimarron 
Omelette au gruyère

Haricots verts
Banane bio

FÉRIÉ

Betteraves bio au comté
Spaghettis bio bolognaise

Glace à la fraise bio

Cervelas vinaigrette
Timbale milanaise
Chocolat liégeois

Carottes râpées bio
Filet de poulet pané

Pommes de terre vapeur
Yaourt à boire

Taboulé au thon
Filet de poisson pané

Haricots verts
Beignet aux abricots

Pâté de campagne
Paupiette de dinde 

à la crème
Pommes dauphines

Friandises
Dessert de Noël

Céleri, carotte rémoulade
Rôti de porc à la sauge

Purée de panais
Chausson aux pommes

Velouté
carottes, patates douces
Poisson à la bordelaise

Riz créole bio
Camembert
Clémentine

Velouté
potiron, panais

Raclette
Crème dessert au chocolat

Potage de légumes
Saucisse grillée, lentilles

Banane bio

Salade verte, emmental
Couscous de légumes

Île flottante

Betteraves bio au comté
Porc à la cévénole

Haricots verts
Fromage blanc bio

Salade verte, mâche
Hachis boeuf, potimarron

Semoule au lait

Saucisson sec
Filet mignon aux cèpes

Pommes grenailles
Friandises

Dessert de Noël

Salade verte
Galette

au jambon, fromage
Crêpe au chocolat

Terrine de campagne
Poisson, moutarde à

l’ancienne
Semoule de couscous bio
Crème dessert à la vanille

Potage de potimarron
Filet de poisson

à la tomate
Riz créole bio

Far aux pommes

Oeufs mayonnaise
Pâtes au pistou
et fruits de mer

Pomme bio

Potage de légumes
Filet de poisson au curry

Riz bio valencienne
Cocktail de fruits

Choux, céleri, carottes,
sauce tartare

Filet de poisson
à la tomate

Riz créole bio
Crème à la vanille bio

JEUDI VENDREDI
MENUS DU 2 NOVEMBRE AU 18 DÉCEMBRE 2026

2 NOVEMBRE 3 NOVEMBRE 4 NOVEMBRE 5 NOVEMBRE 6 NOVEMBRE

9 NOVEMBRE 10 NOVEMBRE 11 NOVEMBRE 12 NOVEMBRE 13 NOVEMBRE

16 NOVEMBRE 17 NOVEMBRE 18 NOVEMBRE 19 NOVEMBRE 20 NOVEMBRE

23 NOVEMBRE 24 NOVEMBRE 25 NOVEMBRE 26 NOVEMBRE 27 NOVEMBRE

30 NOVEMBRE 1er DÉCEMBRE 2 DÉCEMBRE 3 DÉCEMBRE 4 DÉCEMBRE

7 DÉCEMBRE

14 DÉCEMBRE

8 DÉCEMBRE 9 DÉCEMBRE 10 DÉCEMBRE 11 DÉCEMBRE

15 DÉCEMBRE 16 DÉCEMBRE 17 DÉCEMBRE 18 DÉCEMBRE

Le saviez-vous ? Menus établis sous réserve

Les parents peuvent déjeuner au restaurant scolaire
en réservant au 02 96 74 36 60
moyennant une participation 

Menu plaisir
Menu de Noël


