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17/11 18/11 N 19/11 20/11 21/11
ENTREES ENTREES r — ENTREES ENTREES ENTREES
Celeri rémoulade Tarte de saison butternut Salade de surimi Potage Carottes rapées
céleri rapé, mayonnaise P .
et comte mayonnaise
PRODUIT ProbpuIT PRODUIT
DE SAISON DE SAISON DE SAISON
PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Filet de poulet en sauce Pzg:e Calamars romaine Emincé de volaille Roti de dinde Facon chili sin carne
RestonsaBIE Haricots rouges, sauce tomate, poivrons,
Lentill . . émincé végétal, épices
entilles maison Chou fleur S Haricots beurre Ratatouille
SERSEION T
LAITAGES — LAITAGES — [LNEVPACY LAITAGES 1 LAITAGES EE— LAITAGES
Carré de I'est a Tailler Yaourt nature sucré Yaourt les deux vaches
I DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS i N DESSERTS
Fruit Brownie a

N .=

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG E NDE * . plat avec viande porcine
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Péche responsable
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.




