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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait {y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, cereales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
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o

4\ Viande Bovine N : TR A, Certification N aute valeur
,},;.§E/ Francaise (VBF) Péche responsable fg;@g/ Porc francais ENVIRONNEMENTALE {102y IO Origine 5. ienvironnementale
&= i NIVEAU 2 (¢ R Fance
——-—-\ Y

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



