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Menus Beaurepaire

lundi 1 septembre 2025

mardi 2 septembre 2025

jeudi 4 septembre 2025

vendredi 5 septembre 2025

,
Entrees Salade de tomates 0 Concombre au citron O
Fricassée de saucissede
° ° ° ’ ° °
Platdujour |Cuissedepouletaucurry Montbéliard IGP Dahldelentilles Lieu au citron
. . Printaniére de legumes et .
Garniture Ble Riz Semoule
pommes deterre 0
Produit laitier Fromage | Fromage blanc au coulis
|
Desserts Coupe de pasteque Clafouti a l'abricot Glace Péche

. AOP

Fruits decoupés Patisserie du chef
du jour

Poisson MSC

o local

@ ;%. Label rouge
% =2
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Menus Beaurepaire

lundi 8 septembre 2025

mardi 9 septembre 2025

jeudi 11 septembre 2025

vendredi 12 septembre 2025

Entrees Salade de tomate 0 Melon Salade de mexicaine
Platdu jour Tarte au::l: gi:lmes du Fish and chips Saute de poulet au thym Daube de boeuf
\)
Garniture Salade verte Frites Spaghetti Courgettes persillées A8
Fromage Emmental Fromage blanc au coulis
Desserts Abricots Mousse au chocolat Pasteque

Fruits decoupés

Patisserie du chef j| I”Ih

Poisson MSC 0 local

@ ;%. Label rouge
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Menus Beaurepaire

lundi 15 septembre 2025

mardi 16 septembre 2025

jeudi 18 septembre 2025

vendredi 19 septembre 2025

Repas theme "ltalie”
Entrees SIS T Salade verte et olives
mozzarella tomate 0
: . 4 '
Platdu jour Merlu alacréeme Gnocchi a la tomate Osso bu o de dinde Bolognaise
alla milanese
Garniture Ble Haricots plats Le?”".'es ?rl!les a 0 Pates
I'huile d'olive
|
Fromage Yaourt nature Coulommiers label Yaourt nature
|
Desserts Melon Prunes | Tiramisu

o " Fruits decoupés m
=y | du jour

Patisserie du chef ’




i lundi 22 septembre 2025 mardi 23 septembre 2025 jeudi 25 septembre 2025 vendredi 26 septembre 2025
. . Salade de tomate bio et
. Carottes au jus decitron
Entrees mozzarella
vert
Emince de poulet aux - . . .
Plat du jour olives G;..% Sauté de porc Filetde merlu au citron Dahlde lentl!les aucurry
- doux et laitde coco
. Riz Melange Brocolis et Gratin d'épinards
Garniture pommesde terre Semoule
Produits laitiers .
Fromage blanc nature Tomme grise
Dessert pesins Creme pralinee MO Prunes
»
végétarien Ell"-“tﬂ dEﬂD“PEE \ . Patisserie du ::hef rLabE| rouge ’
u jour




vienus Beaurepaire

lundi 29 septembre 2025 mardi 30 septembre 2025 jeudi 2 octobre 2025 vendredi 3 octobre 2025

Salade de haricots verts

Carottes rapees au citron

Entrées Salade verte
] ; Plat du jour Quiche au thon Omelette Poulet basquaise Steak hache au jus
Q i QU { 6,;?
Garniture Ratatouille Gratindebrocolis 2 AL d::::tmes de
Produits laitiers Fromage Fromage blanc au miel
Dessert Fruitfrais

Gateau d'anniversaire . .
Ratisins

-~
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Fruits decoupés du/pv/ w Patissers du Vi

Poisson MSC

”~ cher
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Menus Beaurepaire

‘ lundi 6 octobre 2025 mardi 7 octobre 2025 jeudi 9 octobre 2025 vendredi 10 octobre 2025
Octobrerose
Entrées Taboulé Salade detomates Radis roses
. Sautédedinde Pizza aufromage Daube de boeuf 0 Filetdecolinauxbales g
Platdu jour _ roses
,
Garniture Carottes Saladeverte ChouFleur béchamel Riz
Produits laitiers Fromage \‘\‘ OCt?Ba
Dessert Fruitfrais desaison Fruitfrais desaison Tarte ala poire Panna cotta fraise
- Proc;uut 810 :WF'f'u;'axoupés du j.our : Patq.s.omdu Poisson M I -2 um g .;.of(’-~ } >
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lundi 13 octobre 2025 mardi 14 octobre 2025 jeudi 16 octobre 2025 vendredi 17 octobre 2025
les secrets des courges! «f
Entrées Salade verte et graines Coleslaw Muffin au potimarron Veloutede ?uttemut a
de courges lacreme
Ragoiit de butternut et .. _ Filetdeliecu sauce ,
. . Tartefine ala courgeet P 4 Boules d'agneau
Platdu jour haricots blancs . Y courge
aufromagefrais
9 7
Garniture Riz Harlcots verts Spaghetti Epinards bechamel
Produits laitiers Yaourt nature
Moell a | t !
Fruitfrais de saison Fruitfrais de saison o? .e uxatacourgee
Dessert pepites de chocolat
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