
SIVOS  Péronne – St Maurice de Satonnay 

menu cantine 
 

 

Semaine du 30/03/2026 au 03/04/2026 
 

 Entrée Viande Légume Fromage Dessert 

Lundi 
Brocolis sauce 

tartare 

Moules façon 

mouclade 
Riz bio 

Coulommiers 

à la coupe 

Liégeois vanille 

caramel 

Mardi 
Salade de lentilles 

bio local 
Quiche lorraine 

Haricots verts 

à l’anglaise 
Petit suisse nature Poire 

Jeudi Salade fraîcheur Bœuf* bourguignon 
Purée de pommes 

de terre 
Croq’lait bio Banane 

Vendredi 
Menu de Pâques 

Salade verte et ses 

œufs mimosa 

Beaufilet de colin 

sauce aïoli 

Printanière de 

légumes 

Brique de Burdignes 

à la coupe 

Moelleux (œufs bio) 

au chocolat et œufs 

de Pâques 
 
 

Semaine du 20/04/2026 au 24/04/2026 
 

 Entrée Viande Légume Fromage Dessert 

Lundi Radis beurre Cannelloni bolognaise (plat complet) Vache qui rit Mousse au chocolat 

Mardi Salade de riz bio 
Boulettes végétariennes 

tomate mozzarella 

Haricots verts 

en persillade 
Edam à la coupe Kiwi 

Jeudi 
Betterave cuite 

vinaigrette 

Couccous aux légumes, 

poulet* et merguez 
Semoule bio Brie à la coupe Orange 

Vendredi Salade coleslaw Nuggets de poisson Petits pois 
Petit suisse 

aux fruits 

Moelleux au caramel 

(œufs bio) 
(anniversaires du mois) 

 

 

Semaine du 17/04/2026 au 01/05/2026 
 

 Entrée Viande Légume Fromage Dessert 

Lundi Cervelas 
Beaufilet de colin 

au citron vert 
Carottes Emmental à la coupe Pomme bio 

Mardi Salade bolivienne 
Saucisse* de Toulouse 

régionale 
Lentilles bio local Petit suisse nature 

Compote de pommes 

et de fraises 

Jeudi Cœur de laitue 
Quenelle nature 

sauce aurore 
Riz Rondelé nature bio Flan au chocolat 

Vendredi F É R I É 

 

* viande d’origine française Menus réalisés en collaboration avec une diététicienne. 


