CLARET Primaire -3 o
Du 13/04/2026 au 17/04/2026

Menu

Carottes Bio rapées D . Vinaigrette aux agrumes
Sauté de porcO - Facon tajine

/Morceaux de colin d'Alaska MSC® - Facon tajine
Semoule Bio O

Emmental Bio e
Créeme dessert a la vanille

Mélange de coquillettes Bio et mais D . Vinaigrette persillée

Réti de dinde) - Sauce au jus
/Beignet de calamars a la romaine
Petits pois CE2

Yaourt aréme (régional) (2]

Pomme VER(?)@

Concombre - Vinaigrette au fromage blanc et ciboulette
Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce a I'estragon

Haricots verts Bio 3 I'ail @
Buchette lait mélange

Cake du chef a la noix de coco™

Salade verte Bio © - Vinaigrette a I'échalote

Hachis parmentier de boeuf (boeuf Francais) (L
/Brandade de colin MSC

Edam Bio @
Banane Bio @

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'ail
Dahl de lentilles Bio @

Riz Bio @

Coulommiers

Liégeois chocolat

Vendredi

. O - @ L. @ ) .« O ) Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
Bio 1 Origine France %' Régional * Produit labellisé " Plat signature Veuillez vous referer au corps du bon de livraison ci dessous pour I'origine des viandes.



