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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Salt?de Fromage et croutf)ns Q Potage de léegumes E Mélange de Salade Concombre vinaigrette QChorizo doux
Cuisse de poulet "Aldql.om" Spaghettis Porc au caramel E = Omelette E Q Merlu roti sauce basquaise
SRR Gl U el 7] Bolognaise Q Nouille et legumes sautés Petit pois carottes B Coeur de blé
Couronne des rois Créme chocolat “Bastidarra” Patisserie g Q Compote de pomme “Local pote” Yaourt aux fruits B
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Bouillon et Vermicelle Betterav? e} feta H Batavia - Pate basque Pascal Ma%sonde Soupe d’hiver
Q R6ti de porc “Massonde” * Pc:let végetal : Q Broc.hette de p?ulet a 3 Q Axoa de veau o Poisson sauce curry
Poélée de courgette persillé i Pates “Euskal Pastak Riz i:c.mtor!alsﬂ = Purée de pomme de terre = Ebly bio
Yaourt bio “IDIARTIA” [l Clémentine [ Patisserie i Q Yaourt Ferme Ondarts Q Fromage de brebis [
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Carottes rapées Feuilleté au poulet Chips de crevette Velouté Potiron &l Carottes rapées

Q Sauté de poulet “Aldabia” Saucisse “Ferme des Acacias” Chicken Noodles g Lomo “Massonde” Q Pate bolognaise végétale
Riz pilaf B Lentilles braisées [l (nouilles au poulet) Purée de pomme de terre & Semoule [
Orange Yaourt “Ibaski” Patisserie { Fromage blanc “Bastidarra” QCompote Local Pote B3
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Ces menus sont susceptibles de changement en fonction des cours et arrivages.

Q Produits locaux x| Fait maison
ENF:YNCE COMMUNE
iy D'URT H Produits bio ‘ Repas végétarien



