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Melon
cuisse de poulet aldabia

Frites
sauce tomate 

pomme

Gaspacho
cordon bleu
ratatouille

moelleux chocolat

concombre vinaigrette
carré de seitan

pâte “euskal pastak”
Ossau iraty

Pâté ‘Pascal Massonde’
Merlu meunière, sauce

basquaise, coeur de blé
fromage blanc sucré

bastidarra

croustillant de cheddar
rôti de porc ferme les

acacias
haricot vert persillé
yaourt sucré idiartia

betteraves et noix
oeuf brouillé

petis pois carottes
banane

quiche lorraine
saumon

épinard à la crème
tarte aux pommes

normande

tartine de houmous
Sauté de dinde ‘aldabia“
purée de patate douce

poire pomme

rosette
croustillant de colin,

beurre blanc
ébly légumes

compote pomme/poire
local pote

concombre vinaigrette
Sauté de poulet

‘Aldabia’
Riz pilaf
Ananas

Feuilleté au fromage
Saucisses Ferme des

‘Acacias’
Lentilles braisées

Yaourt vanille ‘Idiartia’

Salade de tomates
Poisson rôti

Haricots vert persillé
Compote de

pomme/vanille

oeuf mayonnaise
pizza végétarienne

Salade verte
Crumble aux pommes

Carottes râpées
lasagne végétarienne

épinard/tomate
clémentine

Salade parisienne
Tomate farcie
riz camarguais

Orange

Carottes râpées
pâtes bolognaise

(tomate/carottes/boeuf
yaourt aux fruits

Céleri remoulade
Pomme dauphine
jambon gruyère

Pennes au beurre
Pâtisserie

salade composé :
battavia,

betteraves,maîs,tomate
Blanc de poulet ‘Aldabia

ratatouille’
Brownies

Ficelle picarde
dos de colin

poêlée de courgettes
yaourt ‘Ibaski’

Fait maison Repas
 végétarien

Produits
 locaux

Produits bio
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Ces menus sont susceptibles de changement en fonction des cours et arrivages.
Poisson selon arrivage : nous favorisons le produit frais selon l’arrivage ou la qualité du produit
Parfum compote local pote : pomme, pomme poire, pomme banane, pomme pêche 

RUP

Mieux comprendre les codes couleurs et
logos
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