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Bouillon et Vermicelle

Rôti de porc “Massonde”
Poêlée de courgette persillé

Yaourt bio “IDIARTIA”

Betterave et féta
Palet végétal

Pâtes “Euskal Pastak”
Clémentine

Batavia
Brochette de poulet

Riz cantonais
Pâtisserie

Pâté basque Pascal Massonde
Axoa de veau

Purée de pomme de terre
Yaourt Ferme Ondarts

Soupe d’hiver
Poisson sauce curry

Ebly bio
Fromage de brebis

21 22 2319 20
Carottes râpées

Sauté de poulet “Aldabia”
Riz pilaf
Orange

Feuilleté au poulet
Saucisse “Ferme des Acacias”

Lentilles braisées
Yaourt “Ibaski”

Chips de crevette
Chicken Noodles

(nouilles au poulet)
Pâtisserie

Velouté Potiron
Lomo “Massonde”

Purée de pomme de terre
Fromage blanc “Bastidarra”

Carottes râpées
Pâte bolognaise végétale

Semoule
Compote Local Pote

MENUS JANVIER

7 8 95 6
Salade Fromage et croutons
Cuisse de poulet “Aldabia”

Pomme de terre rôti
Couronne des rois

Potage de légumes
Spaghettis
Bolognaise

Crème chocolat “Bastidarra”

Mélange de Salade
Porc au caramel

Nouille et légumes sautés
Pâtisserie

Concombre vinaigrette
Omelette

Petit pois carottes
Compote de pomme “Local pote”

Chorizo doux
Merlu rôti sauce basquaise

Coeur de blé
Yaourt aux fruits

JEUDIMARDI MERCREDI VENDREDILUNDI

Ces menus sont susceptibles de changement en fonction des cours et arrivages. 

Fait maison

Repas végétarien

Produits locaux

Produits bio

28 29 3026 27
Carottes râpées

Parmentier de boeuf
Mâche

Crème caramel “Bastidarra”

Velouté Dubarry
Rougail saucisse

Riz parfumé
Banane bio

Céléri rémoulade
Pizza “3 fromages”

Salade verte
Pâtisserie

Feuilleté fromage
Lasagne végétarienne

(carotte tomate)
Pomme

Salade thon maïs
Poisson du jour

Haricot vert persillé
Riz au lait “Ondars”


