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@ Céleri bio vinaigrette Salade d'endives mimolette Salade de riz « i/ Potage de légumes bio Chou blanc vinaigrette
Chou rouge Salade verte au dés de jambon Betteraves ciboulette Salade de méache
Steak haché bio Colin sauce citron Filet de dinde Sauté de porc bio @ Pizza végétarienne

9 9

Pommes sautées Blé Julienne de légumes @ Carottes braisées bio Salade verte
Camembert Emmental Bache mélange Edam
Compote bio Fruit de saison 84 Fruit de saison id Patisserie Yaourt bio 9

@ Pomme cuite
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Origine de la viande bovine : France Scolarest vous souhaite un bon appétit !



@

Q

09/03/2026

LUNDI

Carottes rapées

Pomelos

Gnocchis bio a I'ltalienne
@

Chou-fleur bio a la créme

Fromage de chévre

fle flottante
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Salade de mache emmental

@ Céleri bio rémoulade

Macédoine mayonnaise

Endives mimolette

Champignons frais vinaigrette

~~VENDREDI ™

@ Rillettes bio

@ Mousse de foie

Choucroute

Q

Colombo de porc bio

Sauté de beeuf fagon carbonade

Q

Poisson du marché

@ Fromage blanc bio au sucre
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@ Local

6 i De saison

@ Pdterre vapeur bio @ Pates bio Riz pilaf Poélée de légumes
Fournols Coulommiers Saint paulin Cantal AOC
@ Fromage blanc bio a la confiture Fruit de saison {Si Compote bio Fruit de saison Si
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Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !
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Salade trois couleurs (laitue,radis,mais) Betteraves vinaigrette @ Céleri bio rémoulade @ Oeufs durs bio mayonnaise
@ Carottes rapées bio au curry Salade verte au mals Chou blanc a la ciboulette
Poulet AU "ﬁ‘ET Ro6ti de beeuf Sauté de volaille bio @ Tajine de pois chiches
S —DES =
@ Coquillettes bio AEPES Purée Poélée de Iégumes Semoule
Gouda Tomme blanche Mimolette Brie
@ Fromage blanc bio | [ Fruit de saison 6!‘, Cookie Fruit de saison 63
Créme caramel
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Origine de la viande bovine : France

Scolarest vous souhaite un bon appétit !
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Bouquets de mache aux croutons Pomelos Chou rouge vinaigrette @ Salade de pates bio Crépe au fromage
Salade d'endives Carottes rapées a l'orange Salade de riz bio Crépe aux champignons
Boul'bceuf @ Parmentier de lentilles bio Roti de porc sauce moutarde Curry de poulet bio Poisson du marché
Blé Salade verte Carottes Haricots beurre Brocolis
Saint nectaire AOP Saint-paulin Camembert Tomme blanche @ Yaourt bio
Pomme au four bio @ Créme chocolat au lait bio Gaufre Fruit de saison 3? Fruit de saison A

Compote \ Entremet pistache / K / & J
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Origine de la viande bovine : France Scolarest vous souhaite un bon appétit !



