CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
Confectionné par CHRISTELLE

Semaine du 04/08/2025 au 08/08/2025

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
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Ces plats contiennent les allergénes suivants Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec . w¥u ) ol Viande origine
AR i - . - ! f . gl Pache durable Surgelé e :
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
Confectionné par CHRISTELLE

Semaine du 11/08/2025 au 15/08/2025

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergénes suivants
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
Confectionné par CHRISTELLE

Semaine du 18/08/2025 au 22/08/2025

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
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Comamnault de Cammunes
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Ces plats contiennent les allergénes suivants Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec Pache durable } { < y o Viande origine
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
- i Confectionné par CHRISTELLE
Semaine du 25/08/2025 au 29/08/2025

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
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