CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
~=5—=> Confectionné par Cécile
Semaine du 05/01/2026 au 09/01/2026

= —! (Sous réserve d'éventuelles modifications)
DE L Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfltes Plats confectionnées avec 4 Pache durable ° ¥ . I o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin ‘des produits achetés en local [Wgs) ECHE CUratic urgele 1i‘ France
avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides | \ -oduit
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3-Fruits a coque 7-Céleri 11-Soja L pMIEoH “‘ 7 saison végétarien SI00” A




Menus de la cantine de MAUVEZIN 33
Confectionné par Cécile |
Semaine du 12/01/2026 au 16/01/2026

———————————— (Sous réserve d'éventuelles modifications)
BASTIDES DELOMAGHE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergénes suivants Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec e . h | I o Viande origine
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
: > Confectionné par Cécile
Semaine du 19/01/2026 au 23/01/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites - Plats confectionnées avec : d Peche durabl 1 ¥ S I o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin des produits achetés en local SCHE GHISRIE urgele 15“ France
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
~ Confectionné par Cécile

Semaine du 26 /01/2026 au 30/01/2021

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

leasileite fo(idlu'/id»

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons 8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites - Plats confectionnées avec 5 bsche durable ¢ I o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin i des produits achetés en local 7S eche durable urgete 1E France
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
s 2 Confectionné par Cécile
Semaine du 02/02/2026 au 06/02/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergénes suivants ~ Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfltes Plats confectionnées avec ; Peche durable < Surgelé ofp Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin des produits achetés en local @ France
avoine, epautre, kamut) 6-Crustacés 10-Graines de sésame 14-Arachides i . . L% B rBelLitE SBUS
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CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
> Confectionné par Cécile

Semaine du 09/02/2026 au 13/02/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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VER

Ces plats contiennent les allergénes suivants ' Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec ] L mmen  SureElE o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin i des produits achetés en local El France

avoine, épautre, kamut) 6-Crustaces 10-Graines de sésame 14-Arachides | Ta - Produits de Plat Les produits sous
3-Fruits a coque 7-Céleri 11-50ja ' pvng/, Plats fait maison Bio ¢ i végétarien m “S1IQ0" : AOC, ACP,




CCBL Menus de la cantine de MAUVEZIN
<= Confectionné par Cécile

| Semaine du 16/02/2026 au 20/02/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
sur - Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfltes Plats confectionnées avec ; Pache durable ¢ Surnels o Viande origine
2-Céreales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin ] des produits achetés en local g8 9 = France

avoine, eépautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides it ' Produits de  Plat Les produits sous
3-Fruits 4 coque 7-Céleri 11-Soja | gy Plats faitmaison Pl Bio  (idagy CH vEqetarien (m “SIQO" - AOC, AOP,




