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Menus de la cantine de MAUVEZIN

Confectionné par Cécile

Semaine du 08106/2026 au I2/OG12O26
(Sous réserve d'éventuelles modificatiorrs)

nformes à a reg ementation du plan alimentaire et du GERCM
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Menus de la cantine de MAUVEZIN

Confectionné par Cécile

Semaine du I5/OG|2O26 au L910612026
(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes à la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergènes suivants
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Menus de la cantine de MAUVEZIN

Confectionné par Cécile

Semaine du 22106/2026 au 2610612026
(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conforrnes à la réglementatior-r du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergènes suivants

1_Lait et lactose 4_poissons [J-C)eu1s

2-Céréales (blr!, seiqle, orqe, 5'Mollrtsclues'/-Moutarcle
avoirre,é1rar-rtre,karrrirt) 6-CrLrstacés 10-Grairresclesésarle
3 l:rr.rits à coclue / Céleri 'l 1'5oja

@
Plats coniectiorrnées avec
cles procluits irchetés en local w ffi su,'L*tu ï"1 ll:r',1:;.,''0"'-

@Ffir::i8r,m..

Péche dur;ible

l'roclr-rits cle
5.ll5OIl

LUNDI

nl{/io* 
t'lr,rtlair r.aisc,r ffi o'" ,')o r:': V



CC*

lû,tilr ite ;'',(idninu

Menus de la cantine de MAUVEZIN

Confectionné par Cécile

semaine du 2910612026 au ælo712026
( Sous réserve d'éventuel les mod ificatior-rs)
Les menus sontconforrnes à la réglementatiot"t du plan alimentaire etdLr GERCM
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Ces plats contiennent les allergènes suivants
'l -Lait et lactose 4'l)otssons [J-Oeuts

2 Céré;rles (ble, serclle, orç1e, 5 Mollr-tscluc's '7'Mr:utarcle
avoine, épautle, karlr-rt) 6-CrLrstacés '1 0-Gr.rirtes cle sésatne

3-l:rrrits à cocpe i' (.e;leri 11 Soja

@ ffiElr'".r." 
cturabre ffi su,.,.r"t" 1 "ly

Les pr,>rluits sor"r:
"5lQ()" r AOC, /\Ol',
lr:p (i i r: I .,1-,.,1 Q,-. ,.,.1,|rtl/j,r,,',nr{ait'r;risc,' ffiu,.,',:"r !.lilXil't' Il'ij*,o,,",, @


