CCBL  Menude la cantine a Mauvezin

9’77 Cuisiné par Cécile
it Semaine du 19/10/2026 au 23/10/2026
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Sandwich/Paté Salade coquillette Salade verte Carottes rapées Brocolis
9-12 9-12 9-12 9-12
3
Tomates cerise Jambon blanc Pizzas aux champignons Jambon blanc Saucisse

Compote 1 Laitage Coquillettes au beurre Petit pois carotte
e
Biscuit 1 Yaourt Biscuit Compote Salade de fruits
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Ces plats contiennent les allergénes suivants :
1-Lait et lactose 4-Poissons 7-Céleri 10-Graines de sésame  13-Lupin Menus susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements
2-Gluten 5-Mollusques  8-CEufs 11-Soja 14-Arachides Viande origine France
3-Fruits a coque 6-Crustacés 9-Moutarde 12-Sulfites Pain confectionné dans les boulangeries du territoire




CCBL  Menude la cantine a Mauvezin

/7 Cuisiné par Cécile
it Semaine du 26/10/2026 au 30/10/2026
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Salade derriz Sandwich Jambon/Beurre
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Choux chinois/Pommes

9-12

Salade verte
9-12
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Réti de porc Chips Blé aux champignons Cuisse de poulet Croque-Monsieur
2-1
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Flageolets Fromage Fromage Pommes de terre réties
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1 Fromage blanc au Compote et biscuit Fruit Fromage Poire a la chantilly
coulis
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Ces plats contiennent les allergénes suivants :
1-Lait et lactose 4-Poissons 7-Céleri 10-Graines de sésame  13-Lupin Menus susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements
2-Gluten 5-Mollusques  8-CEufs 11-Soja 14-Arachides Viande origine France
3-Fruits a coque 6-Crustacés 9-Moutarde 12-Sulfites Pain confectionné dans les boulangeries du territoire




