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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfite E Plats confectionnées avec A , oy Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin @ des produits achetés en local j Péche durable Surgelé 1& France

avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides N [ ‘ P , L i
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfite E Plats confectionnées avec N ) o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin i @ des produits achetés en local Péche durable Surgelé 1E France
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec ) ) o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin @ des produits achetés en local Péche durable Surgelé 15!! France
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Semaine du 21/09/2026 au 25/09/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
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Ces plats contiennent les allergenes suivants

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs
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CCBL Menus de la cantine de  MONFORT
+ Confectionné par Frangoise
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= Confectionné par Frangoise
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfntes Plats confectionnées avec - i oy Viande origine
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Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfite E Plats confectionnées avec ; o Viande origine
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