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Viande origine
France
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Ces plats contiennent les allergéenes suivants - Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec it o Viande origine
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Ces plats contiennent les allergénes suivants
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Ces plats contiennent les allergenes suivants - Legende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec s . oy Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin { des produits achetés en local %9 Péche durable Surgelé 1& France
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