
CCBL Menus de la cantine de TOUGET
Confectionné par GAELLE

Semaine du 72106126 au 26106126
(Sor"r s rése rve d'éventuel les m od ificatio n s)

Les menus sont conformes à la réglemerrtation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contietrnent les allergènes suivants

1-Lait et lactose 4-Poissorts t)-OeLrls

2'Céréales ([:lé, seiç;le, or qe , li-Mollusclues 9 Moutattcle

avoane, épautre, katnut) 6'Crustacés 10-Graines cle sésatle
3 Fruits à coclue 7-Celeri 1 1'Soja
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CCBL Menus de la cantine de TOUGET
Confectionné par GAELLE

Semaine du 29106126 au ffil07 l1E
(SoLrs réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes à la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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BETTERAVES 9 T2

COLIN EN SAUCE 4
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LAITAGE 1.
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SAUTE DE VEAU
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SALADE MIXTE 9
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BTE A tA CREME 1 2 FROMAGE 1

FRUIT çLACE 1
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BEURRE 1
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1 2-Anhyrlricle sulfureux et suliités
13'lupin
'1 4 Arachicles
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Ces plats contiennent les allergènes suivants

1-l ait et lactose 4-Poissons 8-Oeufs
2-Céréales (blé, seiç;le, or<.1e, 5 Mollusqrres I Morttarcie

avoirre, épautre, kamut) 6-Crustacés 10 Grarnes cle sésarne

3-Fruits à coclr,re 7'Céleri 1 1'Soja
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CCBL Menus de la cantine de TOUGET
Confectionné par GAELLE

Semaine du 15/06/26 au 19/06/26
(Sor.r s rése rve d'éve ntLrel les m od ificatio ns)
Les ment-rs sont conformes à la réglementation du plan alimentaire et du GERCM
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912

FtAGEOtETS

LAITAGE 1

(i

POULET

+lii,L

%+îw @ I ,;y,;!* @ tl ffi@Æ ,fu{^,%# @ @lUIr

@-WH#'*'^rr*
'.'1 , 21il

Æ@ Çl,ri4'

'71ttf:I'tu
ffi@

Brseuff 1 2 I

1 2-Anhyclr icle sullureux et sLrltites

1.)-lrrprn

14 Arachicles

@ne^t1* EH@

lH,'".nu crurabre ffi su.s"r" ï"H Yl:i::'"''o ""

FRU IT

ZH@

Ces plats contierrnent les allergènes suivarrts

1-l ait et lar:tose 4-f'oissorrs 8-OeLrf s

2 Céréales (blé, seiçyle, orqe, 5-Mollusc;ues 9 Moutarde

avoirre, ép.rutre, karnr"rt) (r Crr.rstacés 'l 0'Glarnes de sésarne

3 f'ruits à cocltre / Ceilerr 1 1-So1a
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Menus de la cantine de TOUGET
Confectionné par GAELLE

Semaine du 08106/26 au 12106126
(SoLrs réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sorrt conformes à la réglementation dr.r plarr alimentaire et du GERCM
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LIEGEûIS 1

BETTERAVE

CAROTTES OEUFS

DURS 8 9 12
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Ces plats contiennent les allerqènes suivants

1-Lait et lirctose 4-Poissons 8-Oerrls
2 Céréales (blé, serclle, orqe, {r-Mollusclues 9-Mout;rrcle

avoine, épautre, kanrut) 6-Crtrstacés I O'Cjraines de sésanre

3 f:ruits à coclue / Céleri 1 1'Soja
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