
Menus de la cantine de TOURNECOUPE

Confectionné par Corine
Semaine du A110912026 au A410912026
(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Les menus sont conformes à la réqlementation du plan alimentaire et du GERCM
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Ces plats contiennent les allergènes suivants

1-Lait et lactose 4-Poissons B-Oeu{s
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Ces plats contiennent les allergènes suivants

1 Lait et lactose 4 Poissons {J-Oer"rfs
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