CCBL

lersiloire COlidnite

= - {Sous réserve d'éventuelles modifications)

Confectionné par Corine

BASTIDES DE LOMAGHE  Les menus sont conformes & la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

“"LUNDI 1 MARDI ] MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants

1-Lait et lactose 4-Poissons  B-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin

avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides

3-Fruits a coque 7-Céleri 11-Soja

Menus de la cantine de TOURNECOUPE

Semaine du gpe/03/2025 au 13/03/2026

- piisen

Légende
Plats confectionnées avec
des produits achetés en local

Fait Plats fait maison

: = P 3 op Viande ongine
Péche durable :@t Surgelé 13‘ B

Toowy Produits de Plat - Les produits sous
1@3;? saison v végétarien @ SIQ0" : AGC, ACP,

IGP, STG, Label Rouge...




CCBE Menus de la cantine de TOURNECOUPE
Confectionné par Corine
it g S€MaIne du 16/03/2026  au 20/03/2026

- (Sous réserve d'éventuelles modifications)
Communeuld de Communes . a . . .
gAsTIoES DELOMAGNE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

“"LUNDI ] MARDI__] MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites | Plats confectionnées avec i Pache durabl ; S I o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin i des produits achetés en local v Cenelauiatye LOSE 1'\'5 France
avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés 10-Graines de sésame 14-Arachides ; Tait . A p . f Les roduits sc
] i i : ok Produits de Plat GO CLIERSO0S
3-Fruits & coque 7-Céleri 11-Soja : W”'/;'jl)ll Plats fait maison Bio 621‘:‘;? saison V végétarien CSIQO" AQC, AOP,
e 2] 4 IGP, 5TG, Label Rouge...



Menus de la cantine de TOURNECOUPE
CCBL Confectionné par Corine
widmoitius| SCM12IN€ du 23/03/2026  au 27/03/2026

e — (Sous réserve d eventuelles‘mod!flcatlons) . ' .
BASIDES DELOMAGNE  Les menus sont conformes & la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

““LUNDI Y MARDI ] MERCRED!

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites - Plats confectionnées avec Pache durabl ¢ Ié ofp Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin des produits achetés en local g e e Surgele 151 France
avoine, épautre, karnut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides | T S5 Produits de Pla s Les prodiiit
i B . vy t Les produits sous
3-Fruits & coque 7-Céleri 11-S0ja mn’/;];;, BT T Elen @ Bio (é:(;:lj saisoLn v végétarien “SI00" : ADC, AOP,
FERti = \ 7 IGP, 5TG, Label Rouge...



CCBl: Menus de la cantine de TOURNECOUPE
Confectionné par Corine

Wl Semaine du 30/03/2026 au 03/04/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
Communauté de Communes
BASTIOES DELOMAGNE  Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

__LUNDI 1 MARDI ] MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants . Légende
1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites Plats confectionnées avec : ; . ) o Viande origine
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin des produits achetés en local g9 Péche durable SR 15 France
avoine, épautre, karmut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides § ﬁnf \. d d Pl  Les produits sous
i S - I Plats fait maison 4|3} Bi |‘mu>hl Produits de lat OV - ACYC AP
3-Fruits a coque 7-Céleri 11-Soja NIEOH o Rep t ) SIQ0": AQC, ADP,

a ) . . ey W7 saison vegstanen IGP, STG, Labzl Rouge...



CCBI: Menus de la cantine de TOURNECOUPE
Confectionné par Corine

i Semaine du 07/04/2026 au 10/04/2026

e (Sous réserve d'éventuelles modifications)
BASTIDES DELOMAGNE - Les menus sont conformes a la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

LUNDI | MARDI | MERCREDI

VENDREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants  Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulfites | Plats confectionnées avec 3 bache durabl S I o Viande origine
2-Céreales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin | ‘des produits achetés en local v Elilge i zloys Sy 1E France
avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés  10-Graines de sésame 14-Arachides

s s . T Produits de Plat B Les produits sous
3-Fruits a coque 7-Céleri 11-Soja ,qf,g{,, Plats fait maison @ Bio v e “SIQ0" : AOC, AOP,
! = IGP, STG, Label Rouge...



CCB': Menus de la cantine de TOURNECOUPE
Confectionné par Corine

feasiloire §Ofidnise Semaine du 13/04/2026 s 17/04/2026

= m—_— (Sous réserve d'éventuelles modifications)
BasTIDES DELOMAGHE - Les menus sont conformes & la réglementation du plan alimentaire et du GERCM

LUNDI | MARDI | MERCREDI

Ces plats contiennent les allergénes suivants - Légende

1-Lait et lactose 4-Poissons  8-Oeufs 12-Anhydride sulfureux et sulf|tes Plats confectionnées avec : Y . Viande arigine
W A W § Péche durable Surgelé el
2-Céréales (blé, seigle, orge, 5-Mollusques 9-Moutarde 13-lupin : des produits achetés en local France

avoine, épautre, kamut) 6-Crustacés 10-Graines de sésame 14-Arachides

N : A . . Produits de Plat Le>|)mduwlss|7u
3-Fruits & coque 7-Céleri 11-Soja i wv{,ﬁ,h:/ Plats fait maison B'O @?s‘;; Sar?sowsc VVégétarien @ 'SIQ0" : AQC, AOP,

IGP, 5T CJ' Labal Rouge...



