CCBL Menus de la cantine de TOURNECOUPE
Confectionné par Corine

ol AN Semaine du 01/09/2026 au 04/09/2026
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CCBD Menus de la cantine de TOURNECOUPE

Confectionné par Corine

Semaine du (07/09/2026 au 11/09/2026

(Sous réserve d'éventuelles modifications)
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CCBL Menus de la cantine de TOURNECOUPE
Confectionné par Corine
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CCBE Menus de la cantine de TOURNECOUPE
Confectionné par Corine

el Semaine du 21/09/2026 au 25/09/2026
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