estaurant scolaire
Menus

e Saucisses
02 A2 N :
G Soupe gorronnaises Poelee champeétre Fruits
2026 Origine France @ @
MARDI « les 2 vaches »
03 : Steak haché - .
MARS Taboulé Oriaine France Haricots verts _ | créme dessert au
2026 @ & caramel @
MERCREDI | _
04 ()| Salade de tomates / Allumettes Tortelloni pomodon Tarte
MARs@%’ ciboulette Gout fume vegetal mozzarella @ aux @
2026 | pommes
JEUDI Pave de poisson blanc
M(I-)\Iszs Carottes rapees a la provencale Riz / epinards Yaourt
e @ Produit ligiole @ sucre de canne @
VENDREDI o d :
06 — uggets de poulet
MARS Celeri remoulade Origine Union Européenne Pom|]1e’ de terre ComPOte
a l'eau @ @
2026

/ INFO SUR
LES ALLERGENES
1 Gluten o VY NN
2 Crustaceés
C v 3OEufs. v
4Poisson

N7 4
"Repas élabaorés a la cantine de MOULAY et a consommer le jour méme" ' g'gr;};h'de
7 Lait
Ce menu est établi a titre indicatif, quelques modifications peuvent 8 Fruits & coque
intervenir apres affichage, Label sanitaire : 53-162-600 9 Céleri
10 Moutarde
11 Graines de sésame

12 Anhydride sulfureux et sulfites

13 Lupin |
Un des 14 allergénes est susceptible Kl“ Mollusques /

d’étre contenu dans les menus.




