
CANTINE DE CREVANT
Mars 2026

Lundi 02 Mardi 03 Jeudi 05 vendredi 06

-Betteraves rouges
-Spaghettis carbonara

-Compote

-Feuilleté jambon et 
fromage

-Pavé de saumon et 
épinards à la crème
-Yaourt aux fruits

-Carottes râpées
-Paupiette de veau et 

petits pois
-Fromage

-Fruit

-Soupe de légumes
-Galette d’épeautre au 

provolone et haricots verts
-Pomme au four

Lundi 09 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13

-Salade de chou rouge et 
lardons

-Navarin d’agneau et 
semoule

-Fromage
-Fruit

-Velouté de butternut
-Quenelle nature à la 
béchamel et boulgour

-Compote

-Salade verte
-Boudin noir et purée de 

pomme de terre
-Fromage blanc

-Concombres
-Crumble de poisson et 

carottes
-Biscuit roulé à la 

confiture

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20

-Soupe de légumes
-Lasagnes végétales façon 

bolognaise
-Yaourt nature sucré

-Salade de perles et surimi
-Gratin de bœuf et chou 

vert
-Compote

-Mousse de canard
-Poisson pané et fondue de 

poireau
-Fromage

-Fruit

MENU BRETON
-Rillettes de sardine

-Poulet au cidre et pommes 
grenailles

-Far breton

Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27

-Salade de maïs, haricots 
rouges et emmental
-Gratin de quinoa et 

saumon
-Compote

-Pizza
-Escalope de veau et 

haricots beurre
-Petit suisse aux fruits

-Chou fleur vinaigrette
-Boulettes de porc à la 

tomate et riz
-Fromage

-Fruit

-Soupe à la tomate
-Œufs florentine

-Pana cota au chocolat

Lundi 30 Mardi 31

-Museau vinaigrette
-Cabillaud rôti et haricots 

verts
-Compote

-Céleri rémoulade
-Rôti de porc et purée de 

carottes
-Gâteau 

d’anniversaire

VIVE LE PRINTEMPS  !!!
Les menus peuvent être modifiés en cas de problème d'approvisionnement

 
 Menus végétariens


