ALBERT

restauration

SIRP BROUQUEYRAN-COIMERES

RESTAURANT SCOLAIRE

Menus du 5 au 30 octobre 2026
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Du 5 au 9 octobre qualité Shomine Du 12 au 16 octobre qualité Du 19 au 23 octobre qualité Du 26 au 30 octobre qualité
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La Bretagne
Paté de campagne % Carottes rapées 7]
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o Le Pas de’ Calais ;
Salade coleslaw g & 8 Betteraves échalottes
N Farfalles ¢ | ) Tarte au maroilles a @
e)o Au saumon =] Salade verte | @ Bonnes vacances Bonnes vacances
E Fromage @ ¢ Tome 9 b .
Fruit frais de saison %) Créme aux spéculoos f
L'Alsace B * _— _ |
Batavia-tomates-mais (] e Salade de cervelas g & /
& Réti de porc o Roigebrageldi <
eoq‘ Purée de potiron | 2] (cocotte de pommes de terre au lard) | & Bonnes vacances
K\ Camembert e 9 Fromage
Patisserie du chef - Compote de pommes
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