armor cuiszine

la cuisine traditionnelle av rervice de la collectivité

lundi 31 aoGt 2026

mardi 1 septembre 2026

mercredi 2 septembre 2026

jeudi 3 septembre 2026

vendredi 4 septembre 2026

Melon @

Viande pour bolognaise ﬁ/
Pétes

Chantaillou

Patisserie

S/V : Bolognaise au thon (PC)

Carottes rdpées vinaigrette
Goulasch de boeuf -é_ _ @/
Semoule
Mimolette

Madeleine Eﬁi

S/V : Poisson en sauce

Concombre vinaigrette EE

Omelette
Pommes vapeur
Pont I'évéque @

Fruit

N\

£\ piat Fait Maison m
@ Label Rouge
Y= | Viande Bovine Frangaise "'.: :

s 5
'al::g Produits Locaux @

8 Piat végetarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

Goulasch de boeuf : Boeuf, oignons, céleri, tomates, bouillon de boeuf, margarine

S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande

PC : Plat Complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc




