armor cuisine

la cuirine traditionnelle av rervice de la collectivite
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LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Macédoine vinaigrette

Sauté de veau fagon blanquette

Pommes rissolées

Saint-Nectaire

Fruit de saison

S/V: Boulettes de sarrasin

Paté forestier*

Aiguillettes de colin
aux céréales

Chou-fleur et brocolis

Gouda

Liégeois au chocolat

S/P: Paté de volaille
S/V: Tarte au fromage

Salade verte

Lasagnes végétariennes (PC)

Edam

Pastel De Nata

Saucisson a l'ail*

Jambonneau aux petits légumes*

Tortis

Fromage blanc sucré

Fruit de saison

S/P: Roulade de volaille / Jambon de
dinde aux petits légumes
S/V: Chou rouge aux pommes /
Poisson meuniére

P\ Plat Fait Maison
@ Label Rouge
vf”l Viande Bovine Francaise
stpmdui‘rs Locaux

.
kY P
‘Q Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Peche Durable
Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée
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| s/v: sans viande S/P: Sans porc !
| - Lensemble des vinaigrettes, may ises et sauces d'acc t sont faites maison |
1 - * Plat contenant du porc |



