armor cviszine

la cuisine traditionnelle av service de la collectivite

hﬁ

lundi 28 septembre 2026

mardi 29 septembre 2024

mercredi 30 septembre 2024

jeudi 1 octobre 2026

vendredi 2 octobre 2026

Oeuf dur mayonnaise a part

Sauté de poulet a la nigoise

Gratin d'épinards & Eﬂ

Saint Paulin @)

Gateau de semoule

S/V : Pané de blé fromage épinards

Tranche de surimi mayonnaise

Fricadelle de boeuf aux oignons
Beignets de chou fleur

Tomme des Pyrénées

Fruit @

S/V : Poisson en sauce

Salade laitue a la vinaigrette

Couscous & boulettes végétales (PC)

A
=

Gouda

Tarte aux fruits

A\

Tomate vinaigrette

hache de thon a la bordelaise

Riz &

Camembert

Liégeois chocolat

_é Plat Fait Maison

'fé Label Rouge

W2 vionde Bovine Frangaise ’;

—
tocqy,  Produits Locaux
S—

* Plat Végétarien

m Produit Issue de I'Agriculture Biologique
MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande

PC : Plat Complet

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc




