
Menu de la semaine 

du 03 au 07 Août 2026. 

 
Allergène :       Menu sous réserve de modifications pour des raisons techniques. 

- Gluten, Lait de vache (ou produits dérivés beurre crème),      Fait Maison    Viande Français   

- Lait de brebis ou chèvre. Œufs, Moutarde. Poisson. 
  

Biologique :            Produits Locaux   Agriculture Biologique 
- Arachide, Fruits à coque, Crustacés. Mollusques, 

Céleri, Soja, Anhydride sulfureux de sulfite, Sésame.   *Le fromage est servi quotidiennement selon l’apport des produits contenus dans les menus 
 

LUNDI  MARDI  MERCREDI  JEUDI   VENDREDI 

 

 

 

Carottes 
râpées 

 

 

 

Macédoine 
 

 Pizza 
 

 

 

Endives au bleu 
 

 

 

Concombre 
à la crème 

 

 
 

 

 

Escalopes 
milanaises 

Chou-fleur 

 

 

 

Quenelles 
sauce tomate 

Légumes 

 

 
 

 

 

Sauté de 
poulet curry 

Riz 

 

 
 

 

 

Chipolatas 

Poêlée de 
légumes  

 

 
 

 

 

 

Foie  
Pomme de 

terre 
 

 Dessert  Dessert  Dessert  Dessert  Dessert 


