VILLARD ST PANCRACE

Menu de la semaine

du 19 au 23 octobre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
1%
Crépes au Carottes = Soupe de .
P Az , P Charcuterie Salade verte
fromage rapées légumes
Cuisse de Boeuf
Boulette de /| Sauté de porc oulet roti bourguignon | & Brochette de
boeuf P P sulg dinde
) Polenta Petits pois- | | Pomme de Léoumes
Pates carottes “| terre vapeur 8
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Allergéne : Menu sous réserve de modifications pour des raisons techniques.
1) }
Gluten, Lait de vache (ou produits dérivés beurre creme), s/ Fait Maison #5= Viande Francgais

Lait de brebis ou chévre. (Eufs, Moutarde. Poisson.

Biologique : Produits Locaux m Agriculture Biologique
Arachide, Fruits a coque, Crustacés. Mollusques,
Céleri, Soja, Anhydride sulfureux de sulfite, Sésame.

*Le fromage est servi quotidiennement selon I’apport des produits contenus dans les menus.



