
Menu de la semaine 

du 31 Aout au 04 Septembre 2026. 
 

 

Allergène :       Menu sous réserve de modifications pour des raisons techniques. 

- Gluten, Lait de vache (ou produits dérivés beurre crème),      Fait Maison    Viande Français   

- Lait de brebis ou chèvre. Œufs, Moutarde. Poisson. 
  

Biologique :            Produits Locaux   Agriculture Biologique 
- Arachide, Fruits à coque, Crustacés. Mollusques, 

Céleri, Soja, Anhydride sulfureux de sulfite, Sésame.   *Le fromage est servi quotidiennement selon l’apport des produits contenus dans les menus 
 

LUNDI  MARDI  MERCREDI  JEUDI   VENDREDI 

 

 

 

Salade chèvre 
chaud 

 

 

 

Carottes râpées 
 

 

 

Charcuterie 
 

 

 

Tomates / 
mozzarella 

 

 

 

Pizza 

 

 
 

 

 

Pâtes 
bolognaise 

 

 
 

 

 

Roti de porc 
sauce forestière 

Purée de pomme 
de terre + petits 

pois 

 

 
 

 

 

Poulet basquaise 
Riz 

 

 
 

 

 

Couscous  
 

 

 

 

Poisson 
Ratatouille 

 

 Dessert  Dessert  Dessert  Dessert  Dessert 


