HAUT-JURA

LES
RoUSSE

yillage et hameauX

Restaurant scolaire

Mercredi Vendredi
Déjeuner
Betteraves a la ciboulette Concombre Taboulé Céleris rémoulade Velouté de légumes
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Cordon tomate végétal Palette a la diable Filet de Poulet Colin aux fruits de mer Brochettes de poulet marinées
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Pommes de terre rissolées Pates Poélée ratatouille Boulgour Trio de légumes
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Camembert Tomme blanche Brie Samos Fromage du moment
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Velouté de fruits Kiwi Liégeois chocolat Chou vanille Ananas
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Pain Pain Pain Pain Pain
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Allergénes : 1 Arachide — 2 Céleri — 3 Fruits a coque — 4 Crustacés — 5 Gluten — 6 Lait — 7 Lupin — 8 Mollusques — 9 Moutarde — 10 (Euf — 11 Poisson — 12 Sésame — 13 Soja — 14 Sulfites
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*Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
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** Produits subventionnés par 'aide de I’'UE a destination des écoles

@ : Fruits et Légumes a I'école **

'@ : Lait et Produits laitiers a I’école **

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine.
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