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Restaurant scolaire

Lundi 16 novembre - samedi 21 novembre péjeuner Scolaire

viara

Déjeuner
Carottes rapées Salade de céréales aux Mousserons de canard Céleri remoulade Batavia Créme de courge au curry
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Escalope de poulet panée Fricadelle de boeuf Saucisse de Morteau Cordon tomate végétal Filets de poisson au safran Palette a la diable
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Purée de pommes de terre Carottes a l'ail et au cumin Poélée paysanne Ratatouille maison Riz Poélée de légumes
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Clémentine Kiwwi Créme saveur chocolat Pomme Banane Patisserie
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Allergénes : 1 Arachide — 2 Céleri — 3 Fruits a coque — 4 Crustacés — 5 Gluten — 6 Lait — 7 Lupin — 8 Mollusques — 9 Moutarde — 10 (Euf — 11 Poisson — 12 Sésame — 13 Soja — 14 Sulfites

Labels
#% : Label Rouge £ : BIO *HVE & : MsC & . Fruits et Légumes a I'école **
& :Aop {L) ! @ :PecheDurable = 1RUP %F : Lait et Produits laitiers a I’école **
*Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés ** Produits subventionnés par |'aide de I’'UE a destination des écoles

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine.
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