
Lundi 06 Mardi 07 Jeudi 09 Vendredi 10

Betteraves vinaigrette Laitue iceberg vinaigrette à l'ancienne Œufs durs mayonnaise

Hachis Paupiette de veau sauce pintanière Dahl de lentilles au lait de coco

parmentier Flageolets jus au thym Riz de Camargue

Petit suisse aromatisé Mimolette Saint Nectaire

Fruit Tarte au chocolat Fruit

Lundi 27 Mardi 28 Jeudi 30 Vendredi  1er MAI

Betteraves vinaigrette Laitue iceberg vinaigrette Concombres vinaigrette

Bœuf sauce provençale Colin pané Omelette nature

Torti Petits pois mijotés Épinards béchamel

Cantal Tomme de l'Ubaye Croc lait

Fruit Liégeois vanille Cake au citron

Manipulant tous types d'aliments dans nos ateliers, trace possible de : poisson, œuf, crustacé, mollusque, moutarde, céleri, lupin, soja, gluten, sulfite, sésame, fruits à coque, arachide, lait. Sous réserve d'approvisionnement
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Produit Label Rouge

Viandes origine France
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