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@ BIO @ PRODUIT REGIONAL
O VIANDE D'ORIGINE

FRANCE

. Cuisiniers
2l des Hauts-de-France

\WWvapi-restauration.com

lUindil80/mars ? mardi'31imars jeudii2avril | vendredii3'avril

. Bgtteravgs BIO ala Tarte du chef a la raclette
vinaigrette a la moutarde
o "
Boulettes au boeuf fagon |Filet de saumon MSC sauce Paélla végétarienne Rf’t' ge gorc (lsfubd?
carbonade créme (Riz BIO) viande:coiporc La et
Rouge) sauce miel et épices
Pommes dorées Pennes BIO (plat complet) Semoule BIO
Camembert BIO Cantal AOP
Mandarine Beignet aux pommes Yaourt aromatisé Poire

Repas de Paques

lundit6tavril | mardi'7 avril k jeudi 9'avril vendrediid0:avril

Oeuf dur

mimosa
Saucisse * fagon knack sauce G 3 % <
to Sauté de dinde sauce Bercy Poisson pané

mate
e Pommes rostis Purée de pommes de terre

FRaliin Bl Flageolets au thym et haricot vert
Emmental BIO rapé Tomme noire
Orange BIO Tarte au chocolat du chef Pomme BIO

Bonnes vacances

lundir27-avril 1 mardi‘28 avril jeudii30-avril : vendredi mai

Salade verte aux crodtons
vinaigrette persillée

Céleri rémoulade

Crépinette * sauce Aiguillettes de poulet sauce | Gratin de pommes de terre
moutarde aux herbes et poireaux au maroilles
Riz BIO Petits pois (plat complet)

Petit suisse nature sucré

Liégeois vanille Banane BIO Pomme BIO

* Produits contenant du porc ** Frites ou dérivés de pommes de terre

poms————




