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N~ Lundi 05 octobre Mardi 06 octobre Mercredi 07 octobre Jeudi 08 octobre Vendredi 09 octobre
) . Macédoine de Iégumes Salade de blé bio o
Entrée Pizza aux 3 fromages g" A Pamplemousse au sucre . Tzatziki de concombre
HVE (&) savoyarde P
R Q\ Jﬂ%; e
Plat Sauté de dinde curry | Boulettes de beeuf sauce | N
- Tortilla ! Sauté de poulet Fish burger
protidique ! €0Co g tomate P g
) o | Epinards hachés a la
Garhiture ~ Tortis bio tomatés x:')ttes bio citronnées Riz bio au beurre ™ P . Pomme de terre crispy
créme
Produit _ o - .
" Emmental bio = Yaourt a boire . Camembert HVE St Nectaire AOP | Cheddar
laitier &) ‘/7 PP
. .. Tarte aux pommes et .
Dessert Pomme bio Kiwi cassis Comrate de pomme HVE Flan vanille

* Produit contenant du porc

Beeuf : né; élevé et abattu en France »
**N n réservons la possibilité d'adapter les menus en /l ) v @Y - < A

fonc(t)il:; d(:;SapeSrivisionen?ents. i Sucré A;:ide Salé . ‘ ; '3 - ., ; S(:Zt:caenvnoeuesl (|:|a0|l:'lilt: fe
N wil ¥ rendez-vous du 2 au 12
octobre 2026 pour
explorer I'alimentation, le
go(t et la cuisine dans
toutes leurs dimensions
scientifiques !

BIO: produit issu de I'agriculture
biologique
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- Saveurs™

AOP: Appelation d'Origine
Protégée

HVE: Haute valeur







