Les menus peuvent étre modifiés en fonction

SCOLAIRE 2026-2027 de I'approvisionnement.

Semaines 36 a 38
\ du 01/09/2026 au 18/09/2026
RESTAURANT

LUNDI 31 AOUT MARDI 01 SEPTEMBRE JEUDI 03 SEPTEMBRE VENDREDI 04 SEPTEMBRE
Melon Macedoine de Légumes Concombre a la créme t
Nuggets de dinde Omelette "rﬁ Bifteck haché =
Pates ﬁ‘, BI0j Pomme de terre ‘_”'l Haricots verts "} ‘ﬂ,
Vache qui rit & Saint Nectaire AOP Créme a la vanille o
Glace Abricots @
LUNDI 07 SEPTEMBRE MARDI 08 SEPTEMBRE JEUDI 10 SEPTEMBRE VENDREDI 11 SEPTEMBRE
Salade de tomates g | Carottes rapées & | Pomme de terre cervelas <™ | Betterave rouge )
Roti de pOIth ‘,‘ Poisson ““Jﬂy ‘,, Escalope de poulet t" Pizza *jL aux 3 fromages "‘
Flageolet J>| Epinards *§ ala créme ) Chou romanesco “§ <o | Péche
Cantal AOP Fromage blanc a la confiture Feuille de chéne o
Pommes Grand-Mere &\ delait @ @ Créme renversée & %
LUNDI 14 SEPTEMBRE MARDI 15 SEPTEMBRE JEUDI 17 SEPTEMBRE VENDREDI 18 SEPTEMBRE
Céleri t"' Lentilles vertes a@ la vinaigrette t Salade yoyo ‘f-r. Radis au beurre ‘
Paupiette de dinde 2> | Poélée de légumes ./~ | Poisson sauce beurre blanc ./~ | Chipolatas s
<. . . . &8
Champignons a la créme <™ | Batavia ./~ | Riz -/~ | Ratatouille o
r o i ) . w. ) q‘iri—'
Yaourt panier de fruits mixés Mini Roitelet Délice de chevre Fromage blanc spéculos o
Crumble pomme/poire ) Nectarine
< ' y ' is 2 duits bi 3 . « WY T : .
< Préparation sur place jl‘ produits surgelés @ produits bio m produits locaux  “ lait équitable Sarthois ﬁm/ viande francaise @ Menu Vegétarien

MSC (certification et péche durable) / AOP (appellation d’origine controlée) / HVE (Haute Valeur Environnementale)
Les fournisseurs Charte Qualité : P’TIT POTAGER LE MANS/FERME DE LA MUZERIE — COSME LE MANS — GAEC BIO AVENIR a SPAY — LA PECHE EN POCHE

Les autres fournisseurs : Pomona Passion Froid : produits laitiers et surgelés / Pro a Pro : épicerie / PATES SARTHOISES / La Ferme de Roullée : huile de colza locale (labellisée

HVE) / Distillerie Pelletier : vinaigre de cidre local. Le Pain est fourni par le Boulanger de Saint-Pavace ou par BPA
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